TEMPERATURES MAXIMALES DE CONSERVATION DES DENREES ANIMALES OU D’ORIGINE ANIMALE

	                                       NATURE
	               TEMPERATURE MAXI DES DENREES

	                                     Denrées réfrigérées
	

	Poissons
	< ou = à + 2°C  (sur glace fondante si possible)

	Viandes hachées et préparations de viandes hachées (à proscrire en restauration associative)
	< ou = à + 2°C

	Autres préparations de viandes y compris saucisse crue et chair à saucisse
	< ou = à + 4°C

	Viandes de volailles et lapin
	< ou = à + 4°C

	Viandes d’animaux de boucherie
	< ou = à + 4°C

	Œufs frais en coquille
	Au réfrigérateur si possible, sinon entre + 8 et + 15° C maximum

	Ovoproduits à l’exception des produits UHT
	< ou = à + 7°C

	Produits laitiers frais : yaourts, fromages frais, …
	< ou = à + 4°C

	Plats cuisinés à base de viande ou de poisson
	Température définie sous la responsabilité du fabricant

	
	

	                                     Denrées surgelées
	

	Glaces, crèmes glacées, sorbets et tous aliments surgelés
	< ou = à – 18°C

	
	

	                                     Denrées chaudes
	

	Plats cuisinés livrés en liaison chaude au consommateur
	> à + 63°C


